
Fromage suisse à pâte molle, gras, au LAIT pasteurisé.

 

Catégorie : fromage gras (MG/ES > 45%) 

 Poids :

 

12 x 30 grammes

Caractéristiques :
 Fromage lactique affiné. Moulé manuellement dans un bloc-moule 

en forme de coeur. Il est ensuite séché et affiné durant 7-10 jours 
dans nos hâloirs.  

Certifications :

Conservation : Entre + 2°C et 5°C 

35 jours

Conditionnement  :  12 pièces dans une boîte en carton

Date limite de consommation : 

Ingrédients :

LAIT pasteurisé, ferments lactiques et d’affinage, 
sel, coagulant naturel.

Valeurs nutritives
pour 100 g

Energie : 1029 kJ / 248 kcal
Lipides : 21 g
dont acides gras saturés : 11 g
Glucides : 1.8 g
dont sucre : 1.3 g
Protéines : 13 g
Sel : 1.2 g  


