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Tendre et eremen Le Coeur

de Moudon

. ) ., Tendre et erémeux Cremiq und mild
Fromage Suisse 4 pate molle au lait pasteurisé

Produit artisanal

Désignation: Le Coeur de Moudon - 200g

L)
Neart: 10010
EAN: 7612 0091 0100 3
Croite: fleurie mixte (Oidium / Penicillium)
Catégorie: fromage 2 la creme (MG/ES > 55%)
Affinage: 7 2 9 jours en cave climatisée, controlée
Poids: 200g
Caractéristiques:
Gourmandise et plaisir! Sous sa crotte fine et légere
se cache un trésor de sensations. Découvrez son golit »
subtil et inédit. o
Dégustation: Sortez ce fromage 1 4 2 heures du
réfrigérateur avant de le servir, ainsi il développera
tous ses aromes!
Conservation: Entre + 2°C et 5°C
Certification:
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