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Reblochon°

de Moudon
Veloute et fruite

Fromage Suisse 4 pate molle au lait pasteurisé
Désignation: Reblochon de Moudon - 200g
Neart: 10000

EAN: 7612 0091 0400 4

Croite: lavée (Oidium lactis)

Catégorie: fromage gras (MG/ES > 48%)
Affinage: 9 2 11 jours en cave climatisée, controlée
Poids: 200g

Caractéristiques:

Derriere sa crotite dorée, on découvre une texture
délicieusement veloutée. Son goiit rustique et ses
ardmes fruités lui confere un caractere unique.
Dégustation: Sortez ce fromage 1 4 2 heures du
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réfrigérateLAlr av:tnt de le servir, ainsi il développera —

tous ses ardmes! Commandes

Conservation: Entre + 2°C et 5°C & contact

Certification:
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Tél. 021 905 50 22
e-mail: info@legrandpre.ch
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